Zalacznik nr 2

Szczegblowy Opis Przedmiotu Zamdéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest kompleksowa organizacja szesciu jednodniowych warsztatow
kulinarnych oraz dwudziestu dziewieciu pokazéw kulinarnych na obszarze Szlaku Kulinarnego
realizowanego w ramach projektu wspélpracy w ramach Dzialania 19 Leader; Poddzialanie 19.3.
»Przygotowanie i realizacja dzialan w zakresie wspolpracy z lokalng grupa dzialania® objetego
Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020

I etap Realizacja szesciu praktycznych 6-cio godzinnych warsztatow kulinarnych (1 godzina=60 minut),
ktorych uczestnikami beda osoby z obszaru LGD-6w bioracych udzial w projekcie tj. gestoréw tworzacych

Szlak Kulinamy i ich pracownicy zainteresowani wytwarzaniem , wprowadzaniem na rynek oraz promocja
kulinamych produktéw tradycyinych oraz lokalnych w tym :

Lokalna Grupa Dzialania ,,Kraina Wokél Lublina”- 2 warsztaty

Lokalna Grupa Dzialania Ziemi Krasnickiej -1 warsztat
Lokalna Grupa Dzialania ,,Ziemia Bilgorajska”-1 warsztat
Lokalna Grupa Dzialania ,,Zapiecek” — 1 warsztat
Lokalna Grupa Dzialania ,,Krasnystaw Plus” — 1 warsztat

Liczba uczestnikow 1 warsztatu kulinarnego- 10 osob

I. Termin realizacji warsztatéw kulinarnych: od 1 marca 2021 do 30 kwietnia 2021 roku

2. Miejsce realizacji warsztatow kulinarnych: sale na terenie partnerskich Lokalnych Grup Dziatania
odpowiednio wyposazone w zaplecze kuchenne ze statym dostepem do wody biezacej i zapleczem
sanitarnym.

3. Wykonawca zobowigzuje si¢ do zorganizowania 10 stanowisk pracy dla kazdego
z warsztatow kulinarnych tj. zapewnienia sprzetu umozliwiajacego kazdemu uczestnikowi swobodny
dostep do kuchenki, lodéwki, robotéw kuchennych oraz do innych sprzgtéw kuchennych niezbednych
do realizacji warsztatow,

4, Program warsztatu kulinamego (6 godzin po 60 minut ) obejmuje warsztaty praktyczne : 6-7 potraw
w tym minimum 3 potrawy wykorzystujace lokalne produkty (odmienne na kazdym z warsztatow w
poszczegdlnym LGD) lub/i co najmniej 3 potrawy z Lubelszczyzny zarejestrowane na liscie produktow
tradycyjnych. Wykonawca odpowiada za aranzacje dekoracji przygotowanych potraw w celu
wykonania fotografii do publikacji promujacej lokalne produkty i gestorow Szlaku Kulinarnego.
Program warsztatu przewiduje wspolng degustacje przygotowanych potraw.

5. Wykonawca odpowiada za zapewnienie we wlasnym zakresie produktéw, sprzgtu niezbednego do

realizacji warsztatow oraz ich transport na miejsce realizacji warsztatow

Nabor uczestnikdéw warsztatéw kulinarnych przeprowadzi Zamawiajacy

Wykonawca zapewni kucharza z tytulem mistrza w zawodzie kucharz (dyplom mistrza do okazania)

z min. 4-letnim doswiadczeniem zawodowym oraz udokumentowaniem co najmniej 200 godzin

zegarowych w zakresie prowadzenia szkolen i warsztatéw kulinarnych (minimum 5 referencji

z realizacji ushig) o podobnym charakterze. Od prowadzacego warsztaty wymagana jest wiedza

z zakresu kuchni regionalnej Lubelszczyzny, specyfiki produktéow lokalnych, tradycyjnych oraz
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regionalnych w kontekscie wykorzystania ich do promocji i rozwoju przedsigbiorczosci na obszarach
wiejskich co zostanie poswiadczone dokumentami zlozonymi razem z oferta .

Wykonawca ma zapewni¢ poza prowadzacym warsztaty opiekuna merytorycznego, ktory bedzie
sprawowat opiek¢ nad przebiegiem warsztatow. W przypadku opiekuna merytorycznego wymagana
jest odpowiednia wiedza i doswiadczenie zgodne z tematyka warsztatow (min. 5 lat). Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczenia Zamawiajacemu CV opiekuna merytorycznego w ciggu 5 dni od daty
podpisania umowy. Opiekun merytoryczny musi zosta¢ zaakceptowany przez Zamawiajacego.
Wykonawca zapewni uczestnikom napoje zimne i goragce (kawa, herbata, $mietanka, cukier, woda
mineralna, soki) dostepne bez ograniczen.

Wykonawca zapewni naczynia jednorazowego uzytku na potrzeby degustacji

Wykonawca przygotuje w uzgodnieniu z Zamawiajacym program warsztatow wraz ze szczegotowym
harmonogramen.

Szczegdtowy program merytoryczny z wyszczegdlnieniem propozycji potraw musi zostaé
zaakceptowany przez Zamawiajacego. Ostateczny termin akceptacji programu merytorycznego - 7 dni
przed terminem poszczegdlnych warsztatow.

Wykonawca przedmiotu zamdwienia zobowiazany jest do oznaczenia sal w ktérych odbeda sig

warsztaty w tym umieszczenia drukowanych logotypow zgodnych z Ksiega Wizualizacji oraz informacji
o zrédle finansowania. Logotypy oraz informacje o zrédle finansowania Zamawiajacy przesle Wykonawcy
w ciggu 5 dni od daty podpisania umowy.

Wykonawca zobowiazany jest do przedlozenia Zamawiajacemu w ciagu 7 dni od daty zakornczenia

warsztatdw dokumentacje fotograficzng z ich przebiegu w ilosci minimum 30 zdjeé¢ w tym 10 z widoczng
wizualizacja PROW 2014-2020 z kazdego warsztatu .

II etap Realizacja dwudziestu dziewieciu pokazow kulinarnych na obszarze Szlaku Kulinarnego

wiym .

Lokalna Grupa Dzialania ,,Kraina Wokeél Lublina”- 10 pokazéw

Lokalna Grupa Dzialania Ziemi Krasnickiej -4 pokazy

Lokalna Grupa Dzialania ,,Ziemia Bilgorajska”-5 pokazow

Lokalna Grupa Dzialania ,,Zapiecek” — 5 pokazow

Lokalna Grupa Dzialania ,,Krasnystaw Plus” — 5 pokazow

Liczba uczestnikow 1 pokazu kulinarnego- Srednio 50 oséb  (przvgotowanie sSrednio 50 porcji

degustacyjnych)

1.

2.

Termin realizacji pokazéw kulinarnych: od 1 maja 2021 do 15 grudnia 2021 roku w uzgodnieniu z
Zamawiajacym.

Miejsce realizacji pokazow kulinarnych: obiekty tworzace Szlak Kulinarny na terenie partnerskich
Lokalnych Grup Dzialania odpowiednio wyposazone w zaplecze kuchenne ze stalym dostepem do
wody biezacej i zapleczem sanitarnym

Wykonawca wraz z podmiotem (gestorem) na Szlaku Kulinarnym jest odpowiedzialny za organizacje
przestrzeni do przygotowania, przeprowadzania pokazéw kulinarmych i serwowania dan.

Wykonawca zapewni przygotowanie i wydanie dan w formie degustacji podczas pokazu kulinarnego
dla odwiedzajacych podmiot gosci. Zaklada si¢ wydanie srednio 50 porcji (min. 30 graméw porcja)
podczas jednego pokazu. W skiad pokazowego menu beda wchodzi¢ pelnowartosciowe dania
obiadowe w porcjach degustacyjnych takie jak zupy, dania jednogarnkowe, dania miesne i warzywne
oraz desery z wykorzystaniem lokalnych produktow charakterystycznych dla danego podmiotu na
Szlaku Kulinarnym.

Wykonawca odpowiada za zapewnienie we wlasnym zakresie produktow, sprzetu niezbednego do
realizacji pokazu oraz ich transport na miejsce realizacji pokazow.
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Wykonawca zapewni kucharza z tytulem mistrza w zawodzie kucharz (dyplom mistrza do okazania)
z min. 4-letnim do$wiadczeniem zawodowym oraz udokumentowaniem co najmniej 200 godzin
zegarowych w zakresie prowadzenia warsztatow 1 pokazow kulinarmych (minimum 35 referencji
z realizacji ustug) o podobnym charakterze. Od prowadzacego pokazy wymagana jest wiedza z zakresu
kuchni regionalnej Lubelszczyzny, specyfiki produktow lokalnych, tradycyjnych oraz regionalnych
w kontekscie wykorzystania ich do promocji i rozwoju przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich
co zostanie poswiadczone dokumentami ztozonymi razem z oferta.

Wykonawca ma zapewni¢ poza prowadzacym pokazy opiekuna merytorycznego, ktory bedzie
sprawowal opiekg nad przebiegiem pokazu. W przypadku opiekuna merytorycznego wymagana jest
odpowiednia wiedza i doswiadczenie zgodne z tematyka pokazéw (min. 5 lat). Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczenia Zamawiajacemu CV opiekuna merytorycznego w ciagu 5 dni od daty
podpisania umowy. Opiekun merytoryczny musi zosta¢ zaakceptowany przez Zamawiajacego.
Wykonawca zapewni do degustacji napoje zimne i gorgce (kawa, herbata, $mietanka, cukier, woda
mineralna, soki) dostepne bez ograniczen.

Wykonawca zapewni naczynia jednorazowego uzytku na potrzeby degustacji ;odpowiednich do rodzaju
przygotowanego dania w ilosci co najmniej 1450 sztuk (co najmniej 50 sztuk na jeden pokaz kulinarmy)
Szczegotowy program pokazu z wyszczegolnieniem propozycji potraw musi zosta¢ zaakceptowany
przez Zamawiajacego. Ostateczny termin akceptacji programu merytorycznego - 7 dni przed terminem
poszczegblnych pokazow.

Wykonawca przedmiotu zamowienia zobowiazany jest do oznaczenia sal w ktorych odbeds sie pokazy

w tym umieszczenia drukowanych logotypéw zgodnych z Ksigegg Wizualizacji oraz informacji o zrodle
finansowania. Logotypy oraz informacje o zrodle finansowania Zamawiajacy przesle Wykonawcey w ciggu
5 dni od daty podpisania umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do przediozenia Zamawiajagcemu w ciggu 7 dni od daty zakonczenia

pokazdw dokumentacj¢ fotograficzng z ich przebiegu w ilosci minimum 30 zdje¢ w tym 10 z widoczna
wizualizacja PROW 2014-2020 z kazdego pokazu.






